Wat doen de ander?

· Kerstborrel
· Glühwein/chocolademelk
· Sharing dinner
· Walking dinner
· Sit down dinner
· Winter barbecue
· Private dining
· Impact diner (Winst gaat naar een goed doel)
· Kerst dinner/menu
· Kerstbrunch
· Kerst ontbijt
· Buffet
· Kerstpakket (gemiddelde besteding 35 tot 50 euro,-)
· Kookworkshop (speculaas maken)
Enerzijds is er gekeken naar wat de concurrentie en markt doet en wat de vraag vanuit de gast is. Aan de hand hiervan is een selectie gemaakt door te kijken wat haalbaar is. Dit wordt dan ook aangeboden. Wat Zin onderscheidend maakt in haar aanbod is het feit dat het een wat kleiner bedrijf is dat mee kan denken maar ook dat zich onderscheidt door geen vast menu te hanteren maar in te spelen op seizoen producten. Dit zorgt voor een verassend aanbod dat zich onderscheidt. Daarnaast is er gekeken wat er uniek aangeboden kan worden door met de chef, Tom Voets. Het doel hiervan is om unieke waarde te bieden en dit als onderscheidend uit gaat dragen. Hierdoor wordt niet alleen gekeken naar de simpele weg maar juist ook naar wat zijn mogelijkheden die aansluiten op hetgeen dat op het moment speelt en anders is dan standaard. Dit staat voor een professionele uitstraling die professionaliteit laat zien. 


Wat zijn de mogelijkheden
Om dit jaar op een bijzondere manier af te sluiten, willen we bij ZIN een sfeervol en compleet kerstarrangement samenstellen waarin beleving, gastvrijheid en kwaliteit centraal staan. Onderstaand vind je een eerste opzet van de mogelijke invulling. We kijken ernaar uit om dit samen met jou verder vorm te geven.
Warme ontvangst
Bij binnenkomst verwelkomen we onze gasten op hartverwarmende wijze met een glas glühwein of een kop warme chocolademelk met slagroom. Een kleine attentie die direct bijdraagt aan een warme en feestelijke sfeer.
Kerstborrel op maat
Voor wie het jaar graag afsluit in kerstsferen, bieden we diverse kerstborrelarrangementen aan. Gasten kunnen genieten van een rijk aanbod aan feestelijke hapjes en drankjes. Afhankelijk van de wens kan er gekozen worden uit arrangementen van 2, 3, 4 of 5 uur. Uiteraard wordt alles volledig verzorgd, zodat er volop ruimte is voor verbinding, ontspanning en gezelligheid.
Kerstontbijt, brunch of diner
Om medewerkers of relaties echt in het zonnetje te zetten, bieden we verschillende opties voor een kerstontbijt, brunch of diner. Denk aan een uitgebreid buffet, een shared dinner, een walking. dinner of een klassiek sit-down dinner. De setting wordt geheel in kerstsfeer gebracht, waarbij we de locatie transformeren tot een sfeervol kerstdecor dat bijdraagt aan de totale beleving.
Winter BBQ
Voor een verrassende en informele invulling is er de mogelijkheid om te kiezen voor een winterse barbecue. Gasten genieten van smaakvolle wintergerechten van de grill, warme bijgerechten en een knusse ambiance. Perfect voor groepen die houden van een ongedwongen en gezellige setting.
Marshmallows & vuur
Een sfeervolle toevoeging aan de avond is het samen roosteren van marshmallows rond het vuur. Gasten kunnen hierbij ook zelf S’mores maken een speels en smaakvol dessertmoment dat zorgt voor een nostalgisch en warm gevoel.
Kerstpakketten
Naast de culinaire invulling bieden we ook kerstpakketten aan in drie prijsklassen (15, 25 en 40 euro,-). Deze kunnen samengesteld worden met luxe producten of een lokale touch. Ook is het mogelijk om pakketten volledig op maat te maken, zodat ze aansluiten op de voorkeuren van het bedrijf of de ontvangers.
Nieuwjaarsborrel
Tot slot bieden we de mogelijkheid om het nieuwe jaar feestelijk te starten met een nieuwjaarsborrel. Een mooi moment om samen terug te blikken op het afgelopen jaar en vooruit te kijken naar wat komen gaat. Uiteraard is er de mogelijkheid om gezamenlijk te toasten met een glas champagne.
· Kijken ook even naar de Prijs 
· Wat is mogelijk bij jullie?
· Heb je zelf ideeën?
· Menu – hoe gaan wij dit doen, kunnen wij een menu maken?
Met Tom


Kerstarrangement December – Warmte, Smaak & Samen Zijn
Deze decembermaand nodigen we je uit om samen met collega’s, vrienden of familie te genieten van ons sfeervolle kerstarrangement. Alles is biologisch en komt uit eigen keuken. Vers, ambachtelijk en met liefde bereid.
Arrangement:
Een complete ervaring met drie onderdelen, op maat samen te stellen:
1. Kerstborrel
· Decemberamuse: tomatenschuim met fetakaas, afgemaakt met dukka en berkenkaramel
· Bubbels & mocktails: keuze uit magnolia prosecco, spritz, of alcoholvrije varianten met vlierbloesem of rabarber
· (Optioneel) (alcoholvrije) glühwein of chocolademelk met huisgemaakte s’mores
2. Winterse Vuurring
· Buiten bij het vuur, gezellig en warm
· Borrelplank met o.a. dadels, traag gegaard spek, brood & dips
· (Optioneel) huisgemaakte s’mores
3. Kerstbuffet
· Biologisch en rijk gevuld buffet met warme gerechten en seizoen smaken
· Heerlijke variatie en hoofdzakelijk vegetarisch
· Alles huisgemaakt en afgestemd op de winterse sfeer
· Odin en bd moeten het hebben. Voor exacte buffet even kijken naar assortimensmap. 
+ Add-ons (optioneel bij te boeken)
Kerstpakketten – Ambachtelijk & Persoonlijk
Een uniek geschenk met liefde samengesteld: huisgemaakte producten en creaties van Cello (zorginstelling):
· €25 pakket – 5 items
· €35 pakket – 7 items
Voorbeelden van inhoud:
· DIY-glühweinpakket (ook alcoholvrij)
· Huisgemaakte jam, chutney, siroop, koek of granola
· Handgemaakte kaarsen, beeldjes of accessoires
· Duurzaam verpakt als cadeau


Ook geschikt voor nieuwjaarsbijeenkomsten
Een sfeervolle manier om het jaar samen feestelijk te beginnen.
Voor het nieuwe jaar wordt er een speciaal moment gecreëerd om samen het begin van het jaar te vieren. De nieuwjaarsbijeenkomst biedt hiervoor de perfecte gelegenheid. Het concept is vergelijkbaar met een winterse bijeenkomsten: een sfeervol buffet, een vuurring passend bij het vuurwerk van oud en nieuw, en een gezellige borrel.
Tijdens deze bijeenkomst is er ruimte om het afgelopen jaar te vieren en terug te blikken, maar vooral om samen vooruit te kijken naar het nieuwe jaar. Het is een kans om collega’s, relaties of gasten op een warme en informele manier samen te brengen en het jaar feestelijk in te luiden.
Laat het nieuwe jaar stralend beginnen, met goede gesprekken, een gezellige sfeer en een moment om stil te staan bij wat geweest is én wat nog komen gaat. 


Kerst/nieuwjaar borrel
Prijs: €22,95
	Borrelarrangement 2-uur met nootjes & zoutjes					€ 17,00 p.p.

Het ZIN Borrelarrangement bestaat uit onbeperkt drinken, keuze uit verschillende biologische sappen, water, wijn en (speciaal-)bieren. Inclusief nootjes en zoutjes.






Bittergarnituur 3 stuks p.p.								€   4,75 p.p.
Diverse gefrituurde hapjes bestaande uit 2 vegetarische en 1 vleeshapje
(Kalfsbitterbal, kaaskroketje, oesterzwambitterbal)
Hapjesarrangement 5 stuks p.p.							€ 10,75 p.p.             Bestaande uit 2 koude hapjes en 3 warme hapjes 
(Kalfsbitterbal, kaaskroketje, oesterzwambitterbal, Crostini met roomkaas & groenten en Crostini met olijven tapanade)

	Kerst/nieuwjaar borrel:
                                           Prijs p.p : €22,95

Drank: 
Het ZIN Borrelarrangement bestaat uit onbeperkt drinken, keuze uit verschillende biologische sappen, water, wijn en (speciaal-)bieren. 

+Winterbubbels of mocktail, met keuze uit Magnolia Prosecco, Spritz, of alcoholvrije varianten van vlierbloesem en rabarber.


Luxe borrelhapjes/kerst amuse:
















Kerst lunch
Prijs: €24,95
	Standaard lunch							€ 24,50 per persoon




Huisgemaakte soep en salade met groenten uit het seizoen. 
Een assortiment van diverse belegde broodjes, bestaande uit één vleesoptie, één kaasoptie en diverse vegetarische spreads. Incl melk, karnemelk, vruchtenwater en water.

	Kerst lunch:
                                           Prijs p.p : €24,95

Minimale afname?:

Bestaande uit:




















Kerst buffet
Prijs: €34,95
	Buffet 									€ 36,50 per persoon 
minimale afname is 25 pers

Warm en koud buffet
Hotpot gevuld met seizoen soep met brood en smeersels
.
In staving dish bakken:
Zacht gegaarde spek met oosterse saus
Gierstballetjes met een koude yoghurt saus
Romige aardappelgratin
Nasi rijst
Groenten stoof van diverse seizoen groenten.
Geroosterde en gemarineerde groenten (bloemkool en broccoli).

2 soorten salade uit het seizoen bijvoorbeeld:  
· Waldorf salade.
· Rauwkost salade
Dessert 
Uitgeserveerd door bediening bijvoorbeeld: Panna cotta van karnemelk met een vruchten gelei.

	Kerst buffet:
                                           Prijs p.p : €34,95
Minimale afname?:

Warm en koud buffet


In staving dish bakken:











2 soorten salade uit het seizoen bijvoorbeeld:  


Dessert:





Kerst BBQ/Vuurring

	BBQ & Ofyr Assortiment						€ 54,50 per persoon
minimale afname is 35 pers.
Meerprijs op een diner arrangement is €13,00

BBQ en Ofyr Asso rtiment
Diverse soorten brood en smeersels

Warm assortiment;
Bavette van het rund
Langzaam gegaarde bacon
Groenten pakketjes van diverse soorten groenten.
Paddenstoelen polenta
Gemarineerde oesterzwammen
Gebakken zoete aardappel

Diverse salades;
Twee soorten rauwkost
Pasta salade
Tomaten salade
Aardappel salade

Diverse koude sauzen;
Kerrie saus /  cocktailsaus 
Tzatziki

Nagerecht
Uitgeserveerd door bediening bijvoorbeeld: Panna cotta van karnemelk, mango gelei en crumble brownie

	Winter vuurring:
                                           Prijs p.p : €49,95

Minimale afname?:

BBQ en Ofyr Assortiment:


Warm assortiment:







Diverse salades/bijgerechten:




Diverse koude sauzen:



Nagerecht:


Toevoeging:
S’mores met gluhwein? Of als dessert?



